


COCKTAIL

Tartaro de atum com algas

Tempura de camardo com maionese

de ovas de tobiko e togarashi
Vol-au-vent com cogumelos selvagens,
queijo brie e trufa

Croquete de feijao azuki com vinagrete
de ameixa

ESTAGAO DE SUSHI
Variedade de gunkan, futomaki, uramaki,
nigiri e sashimi

ESTAGAO DO ACONCHEGO

Caldeirdo verde com espuma de parmes&o
e sementes de abdbora tostadas

Focaccia

Variedade de pao do bosque

Manteigas caseiras e azeite

ESTAGAO DAS SALADAS

Salada de pera grelhada, frango, nozes,
mel e alface frisada

Salada de batata-doce, camarao, ricula,
beterraba e maionese de coentros
Salada de lentilhas, presunto, espinafres
e ovo

Salada de brécolos, aveld, queijo fetae
cebolaroxa

Salada vegan com abacate, tofu marinado
e edamame

Componha a sua salada:
Selecao de saladas naturais, crudités e
hdmus

Molhos:

Vinagrete, cocktail, maionese, ketchup,
mostarda, vinagre balsamico, azeite extra
virgem, flor de sal e orégaos

ESTAGAO DA LOTA

Frios

Selecdo de peixes fumados e marinados
Ceviche de vieiras com ponzu

Salada de mexilh&es, pimentos, cebola roxa
e vinagrete de mostarda e mel

Sapateira recheada

Precebes ao natural

Camaréo cozido com flor de sal

Jantar: 215€* por pessoa

Jantar e acesso ao rooftop com bar aberto e ceia: 350€* porp
Acesso ao rooftop com bar aberto e ceia: 190€ por pessoa
*Servigo de bebidas incluido (Vinho branco e tinto LV Lobo Vasco
cerveja, sumos de pressdo e dguas minerais com e sem gas)
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