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BRUNCH
SUNDAY



DA PADARIA 
Seleção de pão, focaccia e manteigas 
caseiras 
Croissants 
Mil-folhas de chocolate
Seleção de doces caseiros, mel e 
Nutella
  

FRUTAS 
Seleção de frutas frescas laminadas 
Seleção de frutas em calda
Seleção de frutos secos

DA PASTELARIA 
Wa�es com fruta e molho de chocolate 
Bolo de chocolate
Queijadas 
Pudim de chia com manga 

SELEÇÃO DE SALADAS E ENTRADAS
Tábua de presunto serrano 
Tostas de gravalax de salmão e queijo 
creme
Enchidos e charcutaria 
Queijos portugueses e internacionais 
com tostas e bolachas 
Saladas
Salada de tomate e requeijão do Santo 
da Serra
Poke bowl de salmão 
Poke bowl vegetariana de quinoa

QUENTES 
Perna de borrego assada com ervas e 
molho de menta 
Strudel de bacalhau 
Salsichas boerewors

COZINHA AO VIVO 
Estação de ovos mexidos
com cogumelos, espargos, tomate
e farinheira

GUARNIÇÕES 
Batata assada com chalotas e vinagre 
balsâmico
Arroz com furikake 
Tomate recheado com esparregado

FROM THE BAKERY
Bread selection, focaccia & homemade 
butters 
Croissants
Chocolate mille-feuille
Homemade jams, honey & Nutella 

FRUITS
Freshly sliced fruits
Fruit in syrup
Nuts 

FROM THE PASTRY 
Wa�es with fruits & chocolate sauce
Chocolate cake 
Cottage cheese queijadas
Chia pudding with mango

SELECTION SALADS AND STARTERS
Serrano ham board
Gravlax salmon with cream cheese 
Cured Meats & Charcuterie
Cheese board with crackers & cookies 
Salads
Tomato & Santo da Serra cottage 
cheese salad
Salmon poke bowl
Quinoa vegetarian poke bowl

HOT DISHES
Roasted leg of lamb with herbs & mint 
sauce
Codfish strudel
Boerewors sausages 

LIVE COOKING
Egg station with mushrooms, asparagus, 
tomato & Portuguese chourizo
´farinheira’ 

SIDES
Roasted potatoes with shallots & 
balsamic vinegar 
Furikake rice
Tomato stufeed with cottage cheese
& spinach


